
( 07621 / 1628378
Fax 07621 / 5839636
Handy: 0174 3686886

www.mr-asia-wok.de

Hauptstraße 82 
79576 Weil a. Rhein

Öffnungszeiten:
Di. - So.: 11.30 - 14.30 und 17.00 - 22.30 Uhr

Montag Ruhetag!





Suppen 
1,3

1.  Peking-Suppe sauer, scharf, mit Entenfleisch .............................................................4,50

3,4
2.  Hühnersuppe mit Gemüse ..........................................................................................4,50

3,c3.  Wantan-Suppe (Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch) ...............................................4,50

1,34.  Tomatensuppe mit Hühnerfleisch ................................................................................4,50

3
5.  Gemüsesuppe mit Glasnudeln ......................................................................................4,50

6.  Tom-Kha-Kai nach Thai-Art............................................................................................5,50
3,gmit Kokosmilch und Hühnerfleisch

b
7. Tom-Yam-Gung nach Thai-Art mit Shrimps .................................................................5,50

8. Tom-Yam-Gai nach Thai-Art ...........................................................................................5,50
Zitronengrassuppe mit Hühnerfleisch

9. Tom-Kha-Gung nach Thai-Art ........................................................................................6,00
b,gmit Hummerkrabben und Kokosmilch  

b,c10. Garnelensuppe mit Glasnudeln und Ei .......................................................................5,50

Vorspeisen und Salate

11. Vietnamesische Frühlingsrollen (3 Stück)...................................................................5,00
3mit Glasnudeln und Schweinefleisch

3
12. Frühlingsrolle ...............................................................................................................5,00

3
13. Vegetarische Mini-Frühlingsrollen (8 Stück) ..............................................................5,00

14. Krabbenchips ................................................................................................................4,00

3,c15. Gebackene Wantan mit Hühnerfleischfüllung ..............................................................5,00

16. Gemischter Salat mit Jogghurt-Dressing.......................................................................5,00

f 
17. Frischer Sojasprossen-Salat  mit Jogghurt-Dressing..................................................5,00

b 18. Krabbensalat  mit Jogghurt-Dressing ...........................................................................9,00

19. Grüner Salat  mit Jogghurt-Dressing..............................................................................5,00

3,e
20. Hühnerfleischspieße (Saté) mit Erdnusssoße ............................................................9,00



Spezialitäten des Hauses

Vorspeisen und Salate

S1. Canh Mien frische Gemüsesuppe .................................................................................5,50
3

mit Hühnerfleisch und Glasnudeln

S2. Glasnudel-Salat frischem Gemüse .............................................................................15,50
b,3

mit Garnelen (leicht scharf)

S3. Vier Jahreszeiten (für 2 Personen) ...........................................................................18,50
vietnamesische Frühlingsrollen, gebackene Wan-Tan,

3,b,c,fpanierte Krabben und Mini-Frühlingsrollen
3,b,eS4. Papayasalat mit Garnelen .......................................................................................15,50

3,f,g
S5. Papayasalat mit Rindfleisch .....................................................................................15,50

1,a,bS6. Garnelen paniert 6 Stück, mit süß-sauer Soße .......................................................10,50

S7. Banh Bao - Dampfkuchen ..............................................................................................8,00

S8. Nudelsuppe mit Shrimps..............................................................................................10,50
3,a,gS9. Glasnudeln mit knusprigem Thai-Hähnchen und Fischsoße ..................................14,50

Hauptgerichte 

(dazu eine Portion Reis, außer Nr. A17, A18, A19, A20)

A1. Bo Xao Chua Ngot ......................................................................................................21,50
Rindfleisch gebraten mit halben frischen Ananas, 

3,fPaprika, Zwiebeln & Bambus (leicht scharf)

A2. Acht Schätze ...............................................................................................................18,50
Hummerkrabben, versch. Fleisch, Schweinefleisch, Hühnerfleisch,

3,b,f
Rindfleisch mit Gemüse in scharfer Soße

A3. Ga Xao Chua Ngot ......................................................................................................20,50
Hühnerfleisch gebraten mit halben frischen Ananas, 

3,fPaprika, Zwiebeln & Bambus (leicht scharf)

A4. ,,Ente gut - alles gut” .................................................................................................20,50
knusprige Ente, Rind-, Hühnerfleisch, Garnelen, 

3,b,f
Gemüse und Soße (scharf)

A5. Nudeln Singabo ..........................................................................................................20,50
3,b,f

Reisnudeln mit Hummerkrabben, Ei und Gemüse

A6. Feuertopf Lâu Sai Gon ...............................................................................................21,50
Garnelen, Hühnerfleisch, Rindfleisch und Gemüse 

3,bmit Zitronengras (leicht scharf)

A7. Vit Xao Chua Ngot ......................................................................................................22,50
Ente knusprig gebraten mit halben frischen Ananas, 

3
Paprika, Zwiebeln & Bambus (leicht scharf)

A8. Phat Ryam mit Djan Ron ............................................................................................22,50
Hummerkrabben, Fischfilet mit grünem Curry, Bambus,

b,d,gChampignons und Paprika, im Topf serviert* (scharf)



A9. Winter in Peking .........................................................................................................22,50
Hühner, Rindfleisch und Hummerkrabben mit Tofu 

3,b,f
und Gemüse, im heißem Topf serviert*

A10. Pazific-King .................................................................................................................25,50
Meeresfrüchte (Hummerkrabben, Tintenfisch, Fischfilet,

3,b,d,f,n
Muscheln) und Gemüse, im heißen Topf serviert*

A11. Muh Pad Thakrai Prig .................................................................................................21,50
trocken gebratenes Schweinefleisch mit Knoblauch, Paprika, 

3,f
Zwiebeln & Zitronengras, auf heißer Platte serviert* (scharf)

A12. Nüa Pad Prig ...............................................................................................................22,50
Rindfleisch mit Peperoni und Zwiebeln,

3,fauf heißer Platte serviert* (scharf)

A13. Gai Thakrai Prig ..........................................................................................................21,50
trocken gebratenes Hühnerfleisch mit Knoblauch, Paprika,

3,fZwiebeln & Zitronengras, auf heißer Platte serviert* (scharf)

A14. Gai Pad Pag ................................................................................................................21,50
Hühnerfleisch mit Morcheln, Lauchzwiebeln, Paprika

3,fund Ingwer, auf heißer Platte serviert* (leicht scharf)

A15. Gaeng Pet Ped ............................................................................................................22,50
geb. Entenscheiben in Kokosmilch mit rotem Thai-Curry,

g
Aubergine & verschiedenem Gemüse, im heißen Topf serviert* (scharf)

A16. Gaeng Gari Gai Thai ...................................................................................................21,50
mit gebackenem Hühnerfleisch in Kokosmilch mit rotem 

a,g
Curry, Aubergine und Gemüse, im heißem Topf serviert* (scharf)

3,b,f
A17. Glasnudeln mit Krabben, Ei und Gemüse ...............................................................21,50

3,fA18. Glasnudeln mit knusprigem Hühnerfleisch, Ei und Gemüse .................................20,50

3,f
A19. Glasnudeln mit Rindfleisch, Ei und Gemüse ...........................................................21,50

A20. Glasnudeln mit knuspriger Ente ................................................................................20,50

A21. Pad Thai knuspriges Hühnerfleisch ..........................................................................20,00
mit gebratene Reisbandnudeln, Ei, Erdnüssen, 
Tofu, Sojasprossen und Spezialsauce

A22. Pad Thai knusprige Ente ...........................................................................................20,00
mit gebratene Reisbandnudeln, Ei, Erdnüssen, 
Tofu, Sojasprossen und Spezialsauce

A23. Pad Thai Rindfleisch ...................................................................................................22,00
mit gebratene Reisbandnudeln, Ei, Erdnüssen, 
Tofu, Sojasprossen und Spezialsauce

A24. Pad Thai Garnelen ......................................................................................................25,00
mit gebratene Reisbandnudeln, Ei, Erdnüssen, 
Tofu, Sojasprossen und Spezialsauce

Gegen Aufpreis von 5,00€ servieren wir auch gerne
Nr.140. gebratene Nudeln oder Nr.141. gebratenen Reis 

anstelle des gekochten Reis  (für Nr.142. gebr. Glasnudeln + 6,00€). 
Nr.143. Extra Portion Soße 3,00€. Nr.144. Sambal Olek 0,80€

Extra Portion gekochter Reis 3,00€ 



*Für außer Haus nicht im heißem Topf oder auf heißer Platte serviert !!!

HAUPTGERICHTE 

(ab 2 Personen)

1,3,4,a,fB1 Jing-Jong Deluxe ..........................................................................pro Person  26,50 €
Peking-Suppe 
Knusprige Ente mit frischem Gemüse 
Rindfleisch Szechuan-Art mit Sojasprossen und Paprika (scharf) 
Schweinefleisch Kung Bao mit Bambus, Paprika, Hoisin-Soße (scharf)
Hähnchen süß-sauer

1,3,a,b,d,f
B2 Good Year .....................................................................................pro Person  26,50 €

Frühlingsrolle 
Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse 
Knusprige Ente mit frischem Gemüse in Knoblauchsoße (scharf) 
Gebackenes Rotbarschfilet mit süß-saurer Soße
Garnelen paniert

B3 Pho Xao Bo ...............................................................................................................20,50 €
mit Rindfleisch und Fischsoße
with beef and fish sauce

B4 Pho Xao Nem ............................................................................................................19,50 €
mit Frühlingsrollen aus Schweinefleisch und Fischsoße
with spring rolls from pork and fish sauce

B5 Pho Xao Vit Gion ......................................................................................................22,50 €
mit knuspriger Ente und Fischsoße
with crispy duck and fish sauce

B6 Pho Xao Tofu.............................................................................................................20,50 €
Gebratener Tofu wird mit Reisnudeln,
Salat, Asia Kräuter und Sojasprossen, dazu Fischsoße
Fried tofu with rice noodles,
salad, asia herbs and soy bean sprouts, fish sauce



HOTCOOK

auf heißer Platte serviert

H1 Mongolai-Tipan ........................................................................................................23,50 €
3,f

Gebratenes Rindfleisch mit Lauch und Zwiebeln (leicht scharf) 

H2 China-Tipan ..............................................................................................................23,50 €
Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse, Bambus

3,fund Pfeffer (scharf) 

H3 Hühnerfleisch à la Kung Bao .................................................................................22,50 €
Gebratenes Hühnerfleisch mit Cashew-Kernen, 

3,fChampignons, Bambussprossen und Paprika (leicht scharf) 

H4 Tausi-Garnelen..........................................................................................................25,50 €
3,b,fmit Paprika, Zwiebeln, gewürzten schwarzen Bohnen  (scharf) 

H5 Rindfleisch, Schweinefleisch und Hühnerfleisch ................................................23,50 €
3,fmit verschiedenem Gemüse (leicht scharf) 

H6 Ente à la Kung Bao...................................................................................................25,50 €
Knusprige Ente mit Cashew-Kernen, 

3,a,f
Champignons, Bambussprossen und Paprika (leicht scharf) 

H7 Tausi-Ente .................................................................................................................25,50 €
Knusprige Ente mit Paprika, Zwiebeln, 

3,a,f
gewürzten schwarzen Bohnen (scharf) 

H9 Sacha-Garnelen ........................................................................................................25,50 €
mit Paprika, Zwiebeln, Bambussprossen 

3,b,fund Barbecue-Soße (scharf)

Gegen Aufpreis von 5,00€ servieren wir auch gerne
Nr.140. gebratene Nudeln oder Nr.141. gebratenen Reis 

anstelle des gekochten Reis  (für Nr.142. gebr. Glasnudeln + 6,00€). 
Nr.143. Extra Portion Soße 3,00€. Nr.144. Sambal Olek 0,80€

Extra Portion gekochter Reis 3,00€ 



230  Tamago  3,50 €
Eierstich

231 Saba  3,50 €
Makrele

232 Kani  3,50 €
Krebsfleisch

233 Ika  3,50 €
Sepia/Tintenfisch

234 Sake  3,50 €
Lachs

Nigiri (dazu Sojasoße und Ingwer)

255  gek. Hawaii Maki  8,00 €
Thunfisch, Avocado,
ummantelt mit Sesam

256  Tobiko Maki  8,00 €
Lachs, Avocado, ummantelt 
mit Rogen vom fliegenden Fisch

257  Ebi Maki  8,00 €
Scampi, Gurken, Frühlingszwiebeln,
ummantelt mit Rogen
vom fliegenden Fisch

258  Avocado Philadelphia
Maki  7,00 €
Avocado, Frischkäse,
ummantelt mit Sesam

259  Gurken Philadelphia
Maki  7,00 €
Gurken, Frischkäse,
ummantelt mit Sesam

260 Kimbap  14,00 €
Panierte Lachsrolle und Avocado 

Inside-Out-Makis (je 6 Stück) (dazu Sojasoße und Ingwer)

250 Spinat Maki  7,00 €
Frischkäse und Sesam

251  California Maki  7,00 €
Krebsfleisch, Avocado,
ummantelt mit Sesam

252  Tori Maki  8,00 €
Hühnerfleisch, Gurken,
Frischkäse, ummantelt 
mit Sesam

253  Sakekawa Maki  8,00 €
Gegrillter Lachs, Gurken,
Frühlingszwiebeln,
Frischkäse,
ummantelt mit Sesam

254  Hot Alaska Maki  8,00 €
Lachs, Gurken, 
Frischkäse,
ummantelt mit Sesam

246 Tamago Maki  5,00 €
Eierstich-Röllchen

247 Saba Maki  5,00 €
Makrelen-Röllchen mit
Frühlingszwiebeln

248 Sake Maki  6,00 €
Lachsrolle

249  Tekka Maki  6,00 €
gekochte Thunfischrolle

242  Kappa Maki  5,00 €
Gurken-Röllchen

243  Avocado Maki  5,00 €
Avocado-Röllchen

244  Schinko Maki  5,00 €
Rettich-Röllchen

245  Kampyo Maki  5,00 €
Kürbis-Röllchen

Nori-Makis (je 6 Stück) (dazu Sojasoße und Ingwer)

235 Maguro  3,50 €
Thunfisch

236 Tobiko  4,50 €
Rogen vom 
fliegenden Fisch

237 Ebi  3,50 €
Scampi

239 Unagi  3,50 €
Flußaal



6 Lachs Röllchen
6 gek. Thunfisch Röllchen
6 Gurken Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

8x Nigiri: 2 Thunfisch, 
2 Lachs, 2 Ebi, 
2 Weißfisch
3 Lachs Röllchen,
3 Thunfisch Röllchen,
3 Avocado Röllchen,
3 Gurken Röllchen
6 Spezial California 
   Röllchen
9x Sashimi
dazu Sojasoße, Ingwer

4x Nigiri:
Thunfisch, Lachs, 
Kani, Avocado
6 California Regenbogen 
Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

6 Sakekawa Röllchen
6 gek. Hawaii Röllchen
6 California Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

3x Nigiri: Thunfisch, 
               Lachs, Garnele
3 Lachs Röllchen
3 Thunfisch Röllchen
3 California Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

Menü 502

18,50 €

14,50 €

Menü 500

Menü 501

16,50 €

18,50 €

Menü 503

Menü 504

55,00 €

Menü 507

16,50 €

15,50 €

Menü 505

Menü 506

15,50 €

20,50 €

Menü 508

Menü 509

45,00 €

6 Gurken Röllchen
6 Avocado Röllchen
6 Rettich Röllchen
6 Kürbis Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

3 Gurken Röllchen
3 Rettich Röllchen
3 Avocado Röllchen
3 Kürbis Röllchen
3 Avocado
3 Philadelphia Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

2x Nigiri: Lachs, Thunfisch
6 Lachs Röllchen
6 Thunfisch Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

4x Nigiri: Thunfisch, Lachs,
Weißfisch, Ebi
3x Thunfisch Sashimi
3x Lachs Sashimi
6 Avocado Röllchen
6 Thunfisch Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

10x Nigiri: 2 Thunfisch, 
2 Lachs,
2 Ebi, 2 Eierstich, 
2 Krebsfleisch
3 Lachs Röllchen
3 Thunfisch Röllchen
3 Avocado Röllchen
3 Gurken Röllchen
6 Spezial California 
   Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

Vegetarisch

Vegetarisch



Menü 512

19,50 €

17,50 €

Menü 510

Menü 511

17,50 €

19,50 €

Menü 513

Menü 514

45,00 €

6 Hawaii Röllchen
6 Alaska Röllchen
6 California Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

3 Thunfisch Röllchen
3 Lachs Röllchen
3 Alaska Röllchen
3 Avocado Röllchen
3 Gurken Röllchen
3 California Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

6x Nigiri: Thunfisch, Lachs, 
     Weißfisch,Tintenfisch, 
     Aal, Garnele,
6 Spezial California 
   Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

3x Sashimi:
Lachs, Thunfisch, 
Weißfisch
dazu Sojasoße, Ingwer

6 Lachs Röllchen
6 Thunfisch Röllchen
6 Sakekawa Röllchen
6 California Röllchen
6 Alaska Röllchen
6 Spinat Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

Menü 517

18,50 €

15,50 €

Menü 515

Menü 516

20,50 €

Menü 518

65,00 €

20x Nigiri: (je 4 Stück)
Thunfisch, Lachs, Ebi, 
Eierstich, Weißfisch
3 Lachs Röllchen
3 Thunfisch Röllchen
3 Avocado Röllchen
3 Gurken Röllchen
3 Spezial California 
   Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

6x Nigiri:
2 Thunfisch, 2 Lachs, 
2 Avocado
6 Spezial Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

5x Nigiri: Thunfisch, 
Lachs, Avocado, 
Rettich, Kürbis
12 Spezial Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer

3 Hawaii Röllchen
3 Spezial California 
   Röllchen
3 Avocado Philadelphia 
   Röllchen
3 Gurken Philadelphia 
   Röllchen
dazu Sojasoße, Ingwer



Hühnerfleisch (dazu eine Portion Reis)

3,f21. Hühnerfleisch Chopsuey mit versch. Gemüse .........................................................14,50

22. Hühnerfleisch gebraten, süß-sauer ..........................................................................14,50
1,amit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen

23. Hühnerfleisch gebraten nach mongolischer Art ......................................................14,50
a,e

 mit Gemüse und Erdnuss-Soße

3,f24. Hühnerfleisch Szechuan mit Sojasprossen und Paprika (scharf) .............................14,50

25. Hühnerfleisch in Currysoße .......................................................................................14,50
3,4,g

mit Bambussprossen und Champignons (scharf)

26. Hühnerfleisch Kung-Bao mit .....................................................................................14,50
3,4,f

Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (leicht scharf)

27. Hühnerfleisch nach Thai-Art mit gelbem Curry, Kokosmilch,.....................................15,50
gAuberginen und Gemüse (scharf)

28. Hühnerfleisch nach Thai-Art mit rotem Curry, Kokosmilch, .......................................15,50
gund Gemüse (scharf)

29. Hühnerfleisch nach Thai-Art .....................................................................................15,50
mit Gemüse, Chili und Basilikum (scharf)

30. Hühnerfleisch nach Thai-Art mit grünem Curry .........................................................15,50
g

und Gemüse (scharf)

Schweinefleisch (dazu eine Portion Reis)

3,f
31. Schweinefleisch Chopsuey mit versch. Gemüse .....................................................14,50

32. Schweinefleisch süß-sauer 
1,a

mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen .............................................................14,50

33. Schweinefleisch mongolischer Art 
3,fmit Gemüse und Champignons (leicht scharf) ............................................................14,50

3,f
34. Schweinefleisch Szechuan mit Sojasprossen und Paprika (scharf) .........................14,50

35. Schweinefleisch in Currysoße ...................................................................................14,50
4,gmit Bambussprossen und Champignons (scharf)

36. Schweinefleisch Kung-Bao mit Cashew-Kernen,.......................................................14,50
3,4,fBambus, Paprika und Hoisin-Soße (leicht scharf)

37. Schweinefleisch nach Thai-Art mit gelbem Curry, Kokosmilch,.................................15,50
g

Auberginen und Gemüse (scharf)

38. Schweinefleisch nach Thai-Art mit rotem Curry, Kokosmilch, ...................................15,50
g

und Gemüse (scharf)

39. Schweinefleisch nach Thai-Art .................................................................................15,50
mit Gemüse, Chili und Basilikum (scharf)

40. Schweinefleisch nach Thai-Art mit grünem Curry .....................................................15,50
g

und Gemüse (scharf)



Rindfleisch (dazu eine Portion Reis)

3,f41. Rindfleisch Chopsuey mit versch. Gemüse ..............................................................15,50
1,442. Rindfleisch süß-sauer mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen  .....................15,50

3,f
43. Rindfleisch mit Zwiebeln und Lauch  .......................................................................16,50

3,f44. Rindfleisch Szechuan mit Sojasprossen und Paprika (scharf) .................................15,50

45. Rindfleisch in Currysoße ...........................................................................................15,50
4,gmit Bambussprossen und Champignons (scharf)

46. Rindfleisch Kung-Bao mit ...........................................................................................15,50
3,4,f

Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf)

47. Rindfleisch nach Thai-Art mit gelbem Curry,..............................................................16,50
g

Gemüse, Aubergine und Kokosmilch (scharf)

48. Rindfleisch nach Thai-Art mit rotem Curry, Kokosmilch, ............................................16,50
g

und Gemüse (scharf)

49. Rindfleisch nach Thai-Art mit Gemüse, Chili und Basilikum (scharf) .........................16,50

50. Rindfleisch nach Thai-Art mit grünem Curry ..............................................................16,50
g

und Gemüse (scharf)

Ente (dazu eine Portion Reis)

3,f
51. Knusprige Ente Chopsuey mit versch. Gemüse ......................................................15,50

1,452. Knusprige Ente süß-sauer mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen ...............15,50

3,e
53. Knusprige Ente “Asia Art” mit Gemüse und Austernsoße ......................................15,50

354. Knusprige Ente mit Gemüse in Erdnusssoße ............................................................15,50

g
55. Knusprige Ente mit Curry und Gemüse (leicht scharf) ...............................................15,50

56. Knusprige Ente Kung-Bao mit....................................................................................15,50
3,4,f

Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf)

57. Knusprige Ente nach Thai-Art mit gelbem Curry, Kokosmilch, ..................................16,50
g

Auberginen und Gemüse (scharf)

58. Knusprige Ente nach Thai-Art mit rotem Curry, Kokosmilch,.....................................16,50
g

und Gemüse (scharf)

59. Knusprige Ente nach Thai-Art mit grünem Curry, Kokosmilch,..................................16,50
gund Gemüse (scharf)

60. Glücks-Ente ................................................................................................................18,50
Knusprige Ente mit Krabben,

3,b,f
Hühnerfleisch, Rindfleisch und Gemüse

Gegen Aufpreis von 5,00€ servieren wir auch gerne
Nr.140. gebratene Nudeln oder Nr.141. gebratenen Reis 

anstelle des gekochten Reis  (für Nr.142. gebr. Glasnudeln + 6,00€). 
Nr.143. Extra Portion Soße 3,00€. Nr.144. Sambal Olek 0,80€

Extra Portion gekochter Reis 3,00€ 



Knuspriges Hähnchenfilet 

(dazu eine Portion Reis)
3,a,f61. Knuspriges Hähnchenfilet Chopsuey mit versch. Gemüse und Soße ..................15,50

62. Knuspriges Hähnchenfilet süß-sauer .......................................................................15,50
1,4mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen

63. Knuspr. Hähnchenfilet “Asia Art” .............................................................................15,50
3,a,emit Gemüse und  Austernsoße (leicht scharf)

364. Knuspriges Hähnchenfilet Asia-Erdnuss-Soße mit Gemüse ..................................15,50
4,g

65. Knuspriges Hähnchenfilet mit China-Curry und Gemüse (leicht scharf) .................15,50

66. Knuspriges Hähnchenfilet Kung-Bao .......................................................................15,50
3,a,f

mit Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf)

67. Knuspriges Hähnchenfilet nach Thai-Art .................................................................16,50
gmit gelbem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

68. Knuspriges Hähnchenfilet nach Thai-Art .................................................................16,50
gmit rotem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

69. Knuspriges Hähnchenfilet nach Thai-Art .................................................................16,50
g

mit grünem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

Fisch (dazu eine Portion Reis)

3,a,,d,f
71. Knuspriges Lachsfilet Chopsuey mit versch. Gemüse ........................................18,50

72. Knuspriges Lachsfilet süß-sauer ..............................................................................18,50
1,4mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen  

75.  Knuspriges Lachsfilet China-Curry ...........................................................................18,50
4,gmit Gemüse und Kokosmilch (leicht scharf)

76. Knuspriges Lachsfilet Kung-Bao ..............................................................................18,50
3,4,a,dmit Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf)

77. Knuspriges Lachsfilet nach Thai-Art ........................................................................19,50
g

mit gelbem Curry, Kokosmilch, Auberginen und Gemüse (scharf)

78. Knuspriges Lachsfilet nach Thai-Art ,.......................................................................19,50
g

mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)
g79. Knuspriges Lachsfilet nach Thai-Art mit grünem Curry u. Gemüse (scharf) ...........19,50

Garnelen (dazu eine Portion Reis)

3,b,f
81. Garnelen Chopsuey mit versch. Gemüse ................................................................19,50

1,4
82. Garnelen süß-sauer mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen  .........................19,50

3,b83. Garnelen nach thailändischer Art mit Chili und Basilikum (scharf) .........................19,50
3,f84. Garnelen Szechuan mit Sojasprossen und Paprika (scharf) .....................................19,50

4,g85. Garnelen China-Curry mit Gemüse und Kokosmilch (leicht scharf) .........................19,50
3,4,b,f

86. Garnelen Kung-Bao mit Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf) ....................19,50
g

87. Garnelen nach Thai-Art mit gelbem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf) ..........20,50
g

88. Garnelen nach Thai-Art mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf) .............20,50
g89. Garnelen nach Thai-Art  mit grünem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf) .........20,50
1,490. Knusprige Garnelen süß-sauer mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen .......20,50



Tintenfisch (dazu eine Portion Reis)

3,f,n
91. Gebratener Tintenfisch Chopsuey mit Gemüse .....................................................18,50

92. Gebratener Tintenfisch süß-sauer ............................................................................18,50
1,4

mit Ananas, Bambus, Paprika, Sojasprossen  

93. Gebratener Tintenfisch mit Ingwer, Lauch, ................................................................18,50
3,f,n

Sojasprossen und Karotten, leicht scharf 

94. Gebratener Tintenfisch ,,Asia Art” mit schwarzem ...................................................18,50
3,4,f,n

Bohnen, Bambus, Champignons (scharf)

96. Gebratener Tintenfisch Kung-Bao ............................................................................18,50
3,4,f,nmit Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf)

97. Gebratener Tintenfisch nach Thai-Art ......................................................................19,50
gmit gelbem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

98. Gebratener Tintenfisch nach Thai-Art ......................................................................19,50
gmit rotem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

99. Gebratener Tintenfisch nach Thai-Art  .....................................................................19,50
gmit grünem Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

Reisgerichte
3,c,f

101. Gebratener Reis mit Eiern und Gemüse ..................................................................12,00
3,c,f102. Gebratener Reis mit Eiern, Gemüse und Hühnerfleisch ........................................14,50

3,c,f
103. Gebratener Reis mit Eiern, Gemüse und Schweinefleisch ....................................14,50

3,c,f
104. Gebratener Reis mit Eiern, Gemüse und Rindfleisch  ............................................16,50

3,c,f105. Gebratener Reis mit knuspriger Ente, Eiern und Gemüse .....................................16,50
3,b,c,f

106. Gebratener Reis mit Garnelen, Eiern und Gemüse ...............................................19,50

107. ,,Nasi-Goreng” Gebratener Reis .................................................................................15,50
3,b,c,fmit Hühnerfleisch, Shrimps und Curry (scharf)

108. Gebratener Reis mit knusprigem Hähnchen, ...........................................................16,50
3,a,c,fEiern und Gemüse

Nudelgerichte
3,c,f

111.  Gebratene Nudeln mit Eiern und Gemüse ...............................................................12,00

3,c,f112. Gebratene Nudeln mit Eiern, Gemüse und Hühnerfleisch .....................................14,50

3,c,f
113. Gebratene Nudeln mit Eiern, Gemüse und Schweinefleisch .................................14,50

3,c,f114. Gebratene Nudeln mit Eiern, Gemüse und Rindfleisch ..........................................16,50

3,c,f
115. Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Eiern und Gemüse ..................................16,50

3,b,c,f116. Gebratene Nudeln mit Garnelen, Eiern und Gemüse .............................................19,50 

117. ,,Bami-Goreng” Gebr. Nudeln .....................................................................................15,50
3,b,c,f

mit Hühnerfleisch, Shrimps und Curry (scharf)

118. Gebratene Nudeln mit knusprigem Hähnchen, ........................................................16,50
3,a,c,f

Eiern und Gemüse



Vegetarische Gerichte (dazu eine Portion Reis)

3,f
121. ,,Chopsuey” und Tofu versch. gebratene Gemüse ...................................................14,50

1,f122. Gebratener Tofu mit Gemüse in süß-saurer Soße .....................................................14,50

3,f123. Gebratener Tofu mit Sojasprossen, Morcheln ...........................................................14,50

124. Gebratener Tofu Szechuan-Art ..................................................................................14,50
3,fmit Sojasprossen und Paprika (scharf)

125. Gebratener Tofu mit China-Curry, Gemüse .................................................................15,50
f,g

und Kokosmilch (leicht scharf)

126. Gebratener Tofu Kung-Bao ........................................................................................15,50
3,4,a,d

mit Bambus, Paprika und Hoisin-Soße (scharf)

127. Verschiedenes Gemüse gebraten nach Thai-Art mit gelbem Curry, .......................15,50
gKokosmilch, Tofu und Gemüse (scharf)

128. Verschiedenes Gemüse gebraten nach Thai-Art mit rotem Curry, ..........................15,50
g

Kokosmilch, Tofu und Gemüse (scharf)

129. Verschiedenes Gemüse gebraten nach Thai-Art  mit grünem Curry, .......................15,50
g

Kokosmilch, Tofu, und Gemüse (scharf)

Nachtisch

aN 1. Gebackene Banane mit Honig ......................................................................................6,00

a
N 2. Gebackene Ananas mit Honig ......................................................................................6,00

aN 3. Gebackene Äpfel mit Honig ..........................................................................................6,00

a,gN 4. Gebackene Banane mit Honig und 1 Kugel Vanilleeis ................................................8,00

a,g
N 5. Gebackene Ananas mit Honig und 1 Kugel Vanilleeis ................................................8,00



Getränke
Alkoholfreie Getränke 

1,2  Fanta ............................................................................................................0,33 l 3,50€

1,2Spezi ............................................................................................................0,33 l 3,50€

2
Sprite .............................................................................................................0,33 l 3,50€

Apfelsaftschorle ............................................................................................0,40 l 3,50€

  0,20 l 0,40 l

Mineralwasser (Classic oder Still)..................................................................2,20€ 3,00€

Nestea (Zitrone oder Pfirsich) .........................................................................0,33 l 3,50€

8Bitter Lemon .................................................................................................3,00€ 

8
Tonic Water ...................................................................................................3,00€ 

1Ginger Ale .....................................................................................................3,00€ 

Apfelsaft 100%...............................................................................................3,00€ 

Orangensaft 100% .........................................................................................3,00€ 

Johannisbeernektar (schwarz)......................................................................0,20 l 2,50€

Lycheesaft ......................................................................................................0,20 l 2,50€

Guavensaft .....................................................................................................0,20 l 2,50€

Mangosaft.......................................................................................................0,20 l 2,50€

Warme Getränke 

Tee (diverse Sorten)...............................................................................................................3,00€

Jasmin Tee ............................................................................................................................4,00€

Grüner Tee ............................................................................................................................4,00€

Tasse Kaffee .........................................................................................................................3,00€

Espresso ...............................................................................................................................3,00€



Bier vom Fass
  0,20 l 0,40 l

Rothaus Pils...................................................................................................3,00€ 4,50€

Radler (Bierschorle)........................................................................................3,00€ 4,50€

Flaschenbier
Rothaus alkoholfrei .......................................................................................0,33 l 4,00€

Rothaus Hefeweizen......................................................................................0,50 l 4,50€

Rothaus Kristallweizen .................................................................................0,50 l 4,50€

Erdinger Weizen Dunkel ...............................................................................0,50 l 4,50€

Asiatische Getränke
Tsingtao (Chinesisches Bier)..........................................................................0,33 l 3,50€

Singha (Thailändisches Bier)..........................................................................0,33 l 3,50€

Sake (Japanischer Reiswein,15%)...................................................................10 cl 5,50€

Pflaumenwein 10% ...........................................................................................5 cl 3,50€

Chu Yeh Ching Chiew (Bambusschnaps).........................................................2 cl 3,50€

Mei Kuei Lu Chiew (Rosenschnaps).................................................................2 cl 3,50€

Kao Liang (Reisschnaps) ..................................................................................2 cl 3,50€

Mao Tai...............................................................................................................2 cl 3,50€

Wu Chia Pi (Kräuterschnaps) ............................................................................2 cl 3,50€

Spirituosen
1Campari ............................................................................................................5 cl 4,00€
1Campari  mit Soda oder Orange.............................................................................. 7,00€

Aperol mit Soda oder Orange.................................................................................. 7,00€

Prosecco ................................................................................................................. 7,00€

Martini (Bianco oder Rosso) ..............................................................................5 cl 4,00€

Ramazzotti ........................................................................................................2 cl 3,50€

Baileys ...............................................................................................................2 cl 3,50€

La Vieille Prune 40%.........................................................................................2 cl 3,50€

Williams Birne 40%...........................................................................................2 cl 3,50€

Gordons Gin 37,5%...........................................................................................2 cl 3,50€

Jack Daniels Whisky 43% ................................................................................2 cl 3,50€

Fernet Branca 40% ...........................................................................................2 cl 3,50€

Grappa Francoli 40%........................................................................................2 cl 3,50€

Cognac Jean Guerbe 40%................................................................................2 cl 4,00€

Hefe Brand 40% ................................................................................................2 cl 3,50€

Wodka ................................................................................................................2 cl 3,50€

Jägermeister .....................................................................................................2 cl 3,50€



Offene Weißweine

Weißwein Schorle ..........................................................................................0,25 l 4,00€

Chardonnay....................................................................................................0,25 l 8,00€

Gutedel (trocken) ...........................................................................................0,25 l 7,00€

Weissherbst

Conchay Toro Roséwein ...............................................................................0,25 l 8,00€

Eimeldinger Spätburgunder (halbtrocken) ...................................................0,25 l 7,00€

Offene Rotweine

Rotwein Schorle ............................................................................................0,25 l 4,00€

Mauchener Spätburgunder (halbtrocken) ....................................................0,25 l 7,00€

Feuerbacher Spätburgunder (trocken) ........................................................0,25 l 7,00€

Conchay Toro Merlot (trocken) .....................................................................0,25 l 8,00€






